
  

 

 

MENU KOMUNIA 2026 

 

PAKIET                      

Zupa - do wyboru jedna -  

➢ Złocisty rosół z makaronem, marchewką i zieloną pietruszka 

➢ Esencjonalny rosół borowikowy z łazankami 

➢ Consomme pomidorowe z kluseczkami ryżowymi 

➢ Krem z brokuł z julienne łososiowym 
 

 

 Danie główne – serwowane wszystkie mięsa na półmiskach / 2 porcje na osobę - 

➢ Roladki schabowe nadziewane jarzynami 

➢ Pieczona karkówka szpikowana czosnkiem i ziołami  

➢ Rożki z polędwiczek nadziewane szpinakiem i serem feta  

➢ Filet z kurczaka faszerowany pieczarkami i mozzarellą  

➢ Sos pieczeniowy  

➢ Sos grzybowy 
 

 

Dodatki - do wyboru dwa - 

➢ Ziemniaki pieczone z ziołami i czosnkiem 

➢ Ziemniaki gotowane z masłem i koperkiem 

➢ Frytki 

➢ Ryż z warzywami 
 

 

Surówki - do wyboru trzy - 

➢ Buraczki z jabłkiem i papryką 

➢ Buraczki z chrzanem – ćwikła 

➢ Mizeria ze śmietaną 

➢ Tarta marchew z pomarańczą 

➢ Surówka z kiszonej kapusty 

➢ Surówka wiosenna w sosie vinaigrette 

➢ Surówka z kapusty pekińskiej z warzywami w sosie czosnkowym 
 
TORT WE WŁASNYM ZAKRESIE Z CUKIERNI Z POTWIERDZENIEM ZAKUPU  

 
 
 
 
 
 



  

 

 
Ciasto koktajlowe mix 150g/osoba podane na paterze/ w Sali na wyłączność w formie bufetu 

➢ Sernik z bakaliami i czekoladą  

➢ Szarlotka królewska  

➢ Maltanka   

➢ Makowiec w pieluchach   

➢ Mazurek wiśniowy  

➢ Ptasie mleczko   
 

Świeże owoce sezonowe podane na półmisku/ w Sali na wyłączność w formie bufetu  

 

Zimne przystawki – zestaw podany do stołu  

➢ Półmisek zimnych mięs pieczonych i wędlin 

➢ Sałatka jarzynowa   

➢ Sałatka z grillowanym kurczakiem   

➢ Tymbaliki drobiowe z groszkiem i marchewką  

➢ Mini bouchee z dipem cytrynowym i wędzonym łososiem  

➢ Roladki z pieczonego chrzanu z musem chrzanowym  

➢ Szaszłyki z salami i serem mozzarella z pomidorkami  

➢ Roladka z grillowanej cukinii, boczku i serem feta  

➢ Stripsy z kurczaka z dipem z curry  

➢ Wybór pieczywa  
 

 

Napoje 

➢ Kawa, herbata bez ograniczeń - stół szwedzki 

➢ Zimne napoje w dzbanku 1L bez ograniczeń -soki owocowe, woda mineralna. 

➢ Zimne napoje butelka 0,25 l – bez ograniczeń - Coca-Cola, Sprite, Fanta. 
*spożywane na miejscu 

 

 

Menu dla dzieci  

Zupa - do wyboru jedna - 

➢ Rosół z makaronem 

➢ Zupa pomidorowa z ryżem 

➢ Zupa pomidorowa z makaronem  
 

Danie główne - do wyboru jedno - 

➢ Panierowany kotlecik z kurczaka z frytkami i ketchupem 

➢ Nuggetsy z kurczaka z frytkami i ketchupem 

➢ Paluszki rybne z frytkami i ketchupem 
 

 

 



  

 

 

CENA PAKIETU OBEJMUJE 

  

 

Standardowa dekoracja stołu żywymi, białymi kwiatami, białe pokrowce. 

Dzieci poniżej 3 lat GRATIS, miejsce oraz zastawa obiadowa przy stole. 

Dzieci od 3 lat do 6 lat RABAT 50% wybranego menu. 

Możliwość przygotowania dań wegetariańskich, wegańskich oraz dietetycznych. 

Przyjęcie komunijne trwa do godz. 20:00  

Restauracja Iskierka przygotowała dla najmłodszych gości i nie tylko fontannę czekoladową.  
Stół przygotowany w każdej Sali komunijnej, na którym króluje czekolada to wyjątkowa uczta 
dla wszystkich gości dzięki czemu Wasze przyjęcie zostanie zapamiętane na długo.    
Fontanna w  trakcie pracy przypomina wielopoziomowy tort.  
Przygotowana jest z najlepszej czekolady, spływającej kaskadami, w której nasi  
goście mogą zanurzać przekąski i delektować się jej aksamitnym smakiem.  
Przekąski, które Państwu oferujemy do fontanny to owoce, rurki, pianki i biszkopty. 
Do dyspozycji Państwa przygotowaliśmy tematyczną ściankę w Sali Bankietowej, na tle której 
upamiętnicie wspólnie z rodziną i przyjaciółmi niezapomniane chwile spędzone w naszej Restauracji.  

 

DODATKOWO PŁATNE  

Desery  

➢ Ciasto koktajlowe wydane ponad menu 1kg     

➢ Ciasto do paczek dla gości 0,5 kg – opakowanie w cenie      

➢ Gorące maliny z sosem waniliowym i gałką lodów         

➢ Lody z owocami sezonowymi i bitą śmietaną      

➢ Lody z bakaliami i bitą śmietaną        
 

Dania ciepłe 

➢ Forszmak z kurczakiem i warzywami        

➢ Zupa gulaszowa          

➢ Barszczyk czerwony z miseczką francuską z pieczarkami i serem    

➢ Barszczyk czerwony z krokietem z mięsa i kapusty      
 

 
 

Tomasz Jung 

Manager F&B 
tel. +48 668 592 945      

tomasz.jung@hoteliskierka.com.pl 

Mielec, ul. Wojska Polskiego 3, Poland 

 www.hoteliskierka.com.pl 

 


