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BUSINESS & SPA club

197t / OS. - DO WYBORU JEDNA
Kolorowe sataty z pieczonym rostbefem,
pomidorkiem koktajlowym i parmezanem
Satatka hawajska z grillowanym ananasem i kurczakiem

Satatka z karmelizowang gruszka i ptatkami piersi z kaczki
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Szynka parmenska owinieta na grissini, miks satat i pomidorki koktajlowe

Tatar ze $ledzia z suszonym pomidorem i podgrzybkiem
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157t / OS. - DO WYBORU JEDNA

Ztocisty rosét z makaronem, marchewka i zielong pietruszka

Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym
Krem z pomidoréw z grzankami
Krem z biatych warzyw z chipsem z boczku

Krem z brokut z julienne tososiowym

407t / OS. - SERWOWANE PORCJOWO - DO WYBORU JEDNO

Medaliony z kurczaka z szynkg parmeriskg na pesto z suszonych pomidoréw
Filet z kurczaka nadziewany szpinakiem w sosie pieczeniowym

Rozki z poledwiczek wieprzowych z suszonymi pomidorami w sosie kaparowym
Rozki z poledwiczek wieprzowych ze szpinakiem i serem gorgonzola w sosie
Filet z dorsza na kremowym szpinaku

Filet z sandacza duszony z porami, mietg i jajkiem

Sandacz w sosie z grzybow lesnych

Buraczki z jabtkiem i papryka

Buraczki z chrzanem — ¢wikta

Tarta marchew z jabtkiem

Surdwka z biatej kapusty

Satatka z ogdrkiem kiszonym, cebulg i jabtkiem

Surdwka z biatej kapusty z ogérkiem kiszonym i papryka
Suréwka wiosenna w sosie vinaigrette

Surdwka z kapusty pekinskiej z warzywami z vineagrette

Suréwka z kapusty pekinskiej z warzywami w sosie czosnkowym
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BUSINESS & SPA club

Ziemniaki pieczone z ziotami i czosnkiem
Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Frytki

Kulki ziemniaczane
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Ryz z warzywami
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15 7Zt/0S., 150G/0S.

Sernik tradycyjny
Szarlotka krélewska
Pysznotka

Beza malinowa

Tofik makowy

Karmelek
15 7t /0S.
Ciasto do paczek dla gosci 0,6 kg — opakowanie w cenie 45 7t
Szarlotka z pieca z gatkg loddéw waniliowych 18zt
Sernik z bakaliami i sosem czekoladowym 18zt
Gorgce maliny z sosem waniliowym i gatkg lodéw 18zt
Lody w sosie angielskim i malinowym 18zt
Lody z owocami sezonowymi i bitg $mietang 18zt
Lody z bakaliami i bita Smietana 18 7t
40 Zt/0S.

Kawa z ekspresu, wybdr herbat bez ograniczen - stét szwedzki
Zimne napoje w dzbanku 1L bez ograniczen - soki owocowe, woda mineralna

Zimne napoje butelka 0,25 | - Coca-Cola, Sprite, Fanta
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40 Zt/0S. - SERWOWANE PORCJOWO - DO WYBORU JEDNO

Medaliony z kurczaka zapiekane z pomidorem, cebulg czerwong i boczkiem
Medaliony z poledwiczki wieprzowej z sosem musztardowym
Zrazy wieprzowe nadziewane ogorkiem i paprykg w sosie

Pieczony karczek w sosie z grzybow lesnych

16 Z£/0S. - DO WYBORU JEDNO

Forszmak z kurczakiem
Wegierska zupa z kluseczkami

Zupa gulaszowa

Barszcz czerwony z krokietem z miesa i kapusty

457t / OS.

Pétmisek zimnych mies pieczonych i wedlin

Satatka brokutowa z musem czosnkowym

Satatka Gyros z grillowanym kurczakiem

Tymbaliki drobiowe

Roladka z wedzonym tososiem z musem serowym i kaparami

Mini bouchee z serkiem cytrynowym i krewetka

Roladka z grillowanej cukinii, boczku i serem feta

Roladka ze schabu z musem tunczykowym

Zraziki z kurczaka ze sliwkg kalifornijskg

Pieczywo

(JEDNA DO WYBORU)

Rosdét z makaronem
Zupa pomidorowa z ryzem

Zupa pomidorowa z makaronem

Menw dla, drzrecr- et/ as.

(JEDNO DO WYBORU)

Panierowany kotlecik z kurczaka z frytkami i ketchupem
Nuggetsy z kurczaka z frytkami i ketchupem

Nalesniki z jabtkami i serem z owocami
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WYNAIJECIE SALI OD GODZ. 19:00 DO 02:00

Korkowe 10 z/ os.
Ochrona 400 zt/ os.
Koszt nastepnej godziny trwania przyjecia 300 zt/godz.
Oprawa muzyczna 300 zt

— mozliwoé¢ podtgczenia nagtosnienia

Tort oraz dekoracja Sali we wtasnym zakresie

lub dodatkowo ptatne
DJ w/g ustalen dodatkowo ptatne
Woiédka, piwo i drinki wydawane z baru w/g ustalen

Tomasz Jung
Manager F&B
tel. +48 668 592 945
tomasz.jung@hoteliskierka.com.pl
Mielec, ul. Wojska Polskiego 3, Poland
www.hoteliskierka.com.pl



